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ETIQUETADORA AUTOMATICA DIBAL  

1. Tren de etiquetado automático Dibal modelo LS 3000, Equipo automático con 

pesaje estático, o dinámico, para etiquetar peso y precios fijos o variado. 

2.  Equipo de Gran calidad y un gran rendimiento en cuanto a su velocidad y 

fiabilidad.  

3. Permite etiquetar productos con información con gran variedad de información, 

Ideal para etiquetado superior. 
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DATOS TECNICOS ETIQUETADORA AUTOMATICA DIBAL 
MODELO  SERIE LS-3000  

 
FUNCIONES DESTACABLES  
 
 
 

. 
Posibilidad de etiquetar peso-importe fijo y variable 
Gestión de pedidos 
Etiquetado de totales 
Trazabilidad genérica en etiqueta 
 

TIPO DE PESAJE  
 
APLICACIÓN DE LAS ETIQUETAS 

Estático y dinámico (mínimo 100gr- máximo 10000gr) 
 
Aplicador por pistón neumático, en etiquetadora superior  

  
  
TIPO DE IMPRESION 
 
CABEZAL DE IMPRESIÓN Y RESOLUCIÓN 
 
TAMAÑO ETIQUETA 
 
 
ESTRUCTURA – CONSTRUCCION 
 
BANDAS 
 
 
CONSOLA  
 
 
ALIMENTACION ELECTRICA 
  
CAUDAL DE AIRE  
 
DIMENSIONES DEL ENVASE 
 
 
 
MEDIDA DE LA MAQUINA 
 
 
MEDIDAS DE LA CINTA 
 

Térmica Directa (TD) o Transferencia Térmica (TT). 
 
4” de larga duración y resolución 8 dots/mm 
 
Etiqueta superior desde A30*L35mm hasta A102*L150 
mm para cabezal 4”. 
 
Acero inoxidable AISI 304 y aluminio anodizado. 
  
Rígidas, recubrimiento de poliuretano y aprobadas por 
FDA.   
 
En acero inoxidable, teclado “qwerty”y display LCD 
grafico retro iluminado. Comunicación ETHERNET TCP/IP 
y RS-232 
230V, 50 HZ. 
 
Máx. 150 l/min (a 5-8 bar) 
 
Mínimo 30-max 630mm largo. Mínimo 30-max 270mm 
ancho. 
 
 
1.980mm largo x 720mm ancho x 1.860mm alto 
regulable. (Patas regulables en altura) 
 
630mm largo x 280mm ancho X 3 unidades 

  

 
*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico 
o variación del fabricante, carecen de valor contractual. 
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*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico o variación del fabricante, 
carecen de valor contractual. 
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*Las imágenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipográfico o variación del fabricante, 
carecen de valor contractual. 
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